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OSTERBUFFET 2024

Wir freuen uns auf den Frihling. Und wie.
An Ostern servieren wir wieder unser Osterbuffet

Ostersonntag & Ostermontag

in den Panoramaraumen
und im Hotelrestaurant "Tante Pollys"

Unsere Buffet-Zeiten sind Ostersonntag (31. Marz 2024)
von 12.30 Uhr - 15.30 Uhrund von 18-21 Uhr

sowie Ostermontag (01. April 2024) von 12.30 -15.30 Uhr

Der Preis betragt Euro 59,90 p.P.
(Kinder bis 7 Jahre sind frei, 7-14 Jahre 50%)

Reservierung ist unbedingt erbeten -
am besten per E-Mail an info@gasthof-koenigstuhl.de
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VORSPEISEN

Salatbar

mit Blattsalaten, angemachte Salate und verschiedene
Toppings mit einer Brotauswahl der Backerei Breitenstein
Heidelberger

Vesperbrett

mit Spezialitdten aus der Region

Gebeizter Fjordlachs

mit Granny Smith —Gurken Sud, Blumenkohlcreme,
Pumpernickel und Réstzwiebel geflllt

H&hnchenroulade

im Krautermantel auf Rucola mit gerésteten Nissen und
Rosinen dazu sufses Aprikosen-Chutney

Eispraline

auf Birnen-Bohnen-Speck-Salat

Geraucherte Entenbrust

auf SchwarzwurzelpUree und karamellisierten WalnUssen
Rindersulze

mit gruner Krautermousse

Vegane Erbsencreme

mit Olivenerde

Rote Beete Kaviar

Tomatenkompott und Mozzarella

Lollipops

Ziegenfrischkase-Mango-Tomaten, Cranberry-Haselnuss
Frischkase-Truffel, Frischkase- Apfel-Pistazie



WOTEL

KONIG STUHL

BERG-GASTHOF
HEIDELBERG

HAUPTGANGE

Ganze Lammkeule

von der Schneidestation mit Portweinjus, breiten
Bohnen und Rosmarinkartoffeln

Braumeistergulasch

mit Silberzwiebeln, Champignons in feiner Rahmsauce
und Butterspatzle

Kréuterforelle

im Backpapier mit Zitrone und Kartoffelsalat

Grunes Perlgraupenrisotto

mit Artischocken und getrockneten Tomaten

DESSERT

Frischer Kaiserschmarrn
mit Zwetschgen Kompott
Gruine Milchschnitte

mit weilder und dunkler Schokoladen Cannelloni
Schokoladentorte Joghurtschaum
mit Erdbeerragout
Zitronengrassmousse

auf Brombeerragout

Birne Helene
Schokoladenmousse

vegan




