WEIHNACHTSBUFFET
25.&26. Dezember 2024

VORSPEISEN

Salatbar
mit Blattsalaten, angemachten Salaten, verschiedenen Toppings und einer
Brotauswahl der Backerei Breitenstein

Gratinierte Feige
mit Ziegenkase, Honig und Aprikosen Chutney auf Portweinreduktion

Tomaten Mozzarella Spiel3e
mit Sternanis Pesto und Radicchio Salat auf der Schieferplatte

Hahnchenroulade
im Krautermantel und Zitrone

Lachsrolichen
auf Feldsalat mit Knoblauch-Vinaigrette

Vitello Tonnato

Rindersulze
mit Krautermousse

Vegane Erbsencreme
mit Olivenerde und Rote Beete Kaviar

Ziegenkase Crostini
mit Granatapfel

Pastinakenschaum- Suppchen
mit Apfel, bunten Bluten und Knackebrot

Anderungen vorbehalten.



HAUPTGERICHTE

Gansekeule
mit Apfelrotkohl, Kartoffelknddel und Maronenschmelze

Wildgulasch
mit Urkarotten, Butterspatzle und hausgemachter Weildweinbirne

Auf der Haut gebratenes Doraden Filet
mit Rosenkohl, Granatapfel, Walnussen, Drillingskartoffeln und weilsem
Truffelrahm

Bunte Gnocchi
mit Kurbis, Steinpilzen und im Ofen gebackener Pak Choi

DESSERT

Spekulatius Tiramisu
Sachertorte im Glas
Birnen Karamell Torte
Pralinen Lollipops
Cookies Kénigstuhl
Christstollenkonfekt
Obstkorb

Anderungen vorbehalten.



